GAUSTAD GJERDET (GARDY

GILDEHALLEN &

Gildehallens Meny

| Gildehallens meny har vdr kjgkkensjef satt sammen et utvalg av retter som vi hdper vil kunne
passe enhver gane og enhver anledning.

For at vart kjgkken skal kunne presentere mat av god kvalitet, har vi valgt G bruke friske,
hdndplukkede rdvarer og som er gjerne lokalt forankret i var rike matregion Tr@ndelag. Slik kan vi
gj@re vart beste for G gi vare gjester et godt maltid!

Vi gleder oss til G lage en mat- og drikkeopplevelse for deg og dine!
Forrett

Lettgravet kveite fra Trondheimsfjorden med gin og sitrus
eple — estragonmajo — knutekal - risperler (F, Sv, E)
Kr 175,-

Tatakilaks med sitrus og ingefaer
Wasabikrem av Rgrosromme — soyaperler — syrlig agurk — syltet smalgk — sprg ris (F, M, Sv, So)
Kr 175,-

Pannestekt kamskjell fra Trendelagskysten
Blomkalkrem — fennikel — syrlig eple - smgrsaus - dillolje (B, M)
Kr 236,-

Tronfjellskinke pa Tynset pa potetvaffel
Syltet delikatesselgk og nobelgrankongle — tyttebzerkrem — remme- og estragonspuma (M, G)

Kr 180, -
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Hovedrett

Torskerygg fra Trondheimsfjorden

Ertepure — syltet smalgk — sprgtt bacon - fennikel
urtebakt smapoteter- saus pa remme og dillolje (F, M)
Kr 445,-

Strip loin av Ungfe

Ytrefilet av ungfe med fettkappe - bakt delikatesselgk med
pastinakkkrem og estragonperler — grgnnkalchips - gratinert potet
med parmesan — sjysaus (M, So)

Kr475,-

Braisert Porkwings
Braisert svinekjgtt pa bein - sprg ris og svor - gresslgk - luftig
tyttebeersylt - syltet lgk - kremet mandelpoteter - sjysaus (M, So)

Kr 375,-

Braisert Oksebryst (forbeholdt tilgjengelighet)
Braisert oksekjgtt, potetkrokett - bakte beter - grennkalchips - sjysaus
kr 385,-
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Utvalg av lokale oster,- fra fjell til kyst

Lokale oster fra Trgndelag,- fastost, hvitmuggost og blamuggost - plomme- og eplekompott fra
Nyttehagen— sprg rug — (W, M, G)

Kr 275,-

Ost

Dessert

Marengs med frisk yoghurtkrem og sorbet
Sprg marengs — Luftig yoghurtkrem — sorbet og frukt/beer fra gardens nyttehage (M, E)
Kr 165,-

Variasjon av hvit sjokolade, bakst og variasjon av solbzer fra gardens Nyttehage
Hvit sjokolade cremeaux — bakt sjokolade — lun krydderbakst - yoghurtkrem

krydderkrumme — solbzer (M, G, E — spor av ngtter)

Kr 175,-

Megrk Sjokoladevariasjon med variasjon av kirsebaer fra gardens Nyttehage
Megrk sjokolade cremeaux — kakaotuille — eple- og kirsebargranite - bakt kirsebzer med ingefaer
og sitrus — sorbet (M, E, G, N(spor av ngtter))

Kr 185,-

Gildehallens Petit Four (kan ogsa velges til kaffen)
Sesongens utvalg av 3 sgte ganefryd/ konfekt fra vart eget kjgkken (M, E, G, N)
Kr 95,-

Drikke til maltidet

Til vare meny setter vi gjerne til tilpasset handverksvin fra blant annet Italia, Tjekkia,
Frankrike og Tyskland som komplementerer maltidet. Vi har ogsa spennende utvalg av ulike
typer handverksgl fra Austmann Bryggeri fra Trondheim. @vrig drikke som mineralvann og
alkoholfritt @l er selvfglgelig ogsa tilgjengelig.
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Det forutsettes at gruppen bestiller felles meny. Vi gjgr oppmerksom pa at vi forbeholder oss
retten til 3 endre pa retter ved mangel pa ravare fra leverandgr, samtprisjusteringer. Dette vil
selvsagt bli opplyst om pa forhand.

Generell informasjon

Valg av meny ma vi ha beskjed om senest en uke fgr arrangementet. Endelig antall som vil vaere
grunnlag for faktura ma foreligge senest 10 dager fgr arrangementet. Om det skulle veere noen
allergier blant gjestene som vi burde vite om, ber vi om at vi far beskjed om dette fgr
arrangementsdag slik at vi kan tilrettelegge for vedkommende pa en god mate. Allergener er da
opplyst om under hver enkelt rett.

B- Blgtdyr E- Egg

G- Gluten F- Fisk

L- Lupin M- Melk

N- Ngtter P- Peangtter

SEL- Selleri SEN- Sennep

SK- Skalldyr SE- Sesamfrg

SO- Soya SV- Svoveldiokyd og sulfitter

August/ Sept 2024
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HOST

Vi er stolte av G kunne vaere sertifisert vertskap
i forbindelse med

TRONDELAG FOOD MANIFESTO European Region of Gastronomy 2022.

+ We are proud to serve local food and drink specialities

* We are proud of the local goods and present the best
of Trendelags flavours in some of our dishes

« Our staff have knowledge about Trendelag culinary
flavours and traditions






